Les Cocktails
& Apéritifs

Chantegrill

Pamplemousse, curagao, gin.

Surprise
Vodka, gloss, soho, nectar de fruits.

Exotique sans alcool 20cl
Cocktail de nectars de fruits (abc) orange,
abricot, pomme, ananas, fruit de la passion,
banane, mandarine, papaye et goyave.

Rhum Havana Club 3 ans, citron vert,
sucre, menthe fraiche, eau gazeuse.

Martini gin
Martini rouge ou blanc
Muscat de Rivesaltes

Pommeau de Normandie. ..
«Ceeur de Breuil »

Vous pouvez les accompagner
de Coca-Cola, d’orange, de tonic
ou de Perrier supplément

Whisky baby
Whisky 10 ans d’age

Bourbon

Ricard, Pastis 51

Kir Royal

Coupe de Champagne
Verre de Monbazillac
Americano «Maison»

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.
Sachez apprécier et consommer avec modération.

Desperados

Grimbergen
Biére d’abbaye

Kronenbourg pur malt sans alcool 25 cl
Pression 1664
Pression 1664

Coca-Cola
Coca-Cola light
Orangina
Schweppes

Jus de fruits a base de concentré 20¢l

Orange, ananas, pamplemousse,
goyave, abricot.

Cocktail de crevettes
et saumon fumé

6,75 €

De délicieux dés de saumon fumé, Entrée du jour
des crevettes, avec un mesclun 5 25 £
’

assaisonné d’une vinaigrette légeére.

Consultez |’ardoise.

Chévre chaud

entouré de poitrine fumée,
salade aux noix

Mariant avec art le croustillant -~
et l'onctueux, servi sur toast.

simple 6,70 €
double 9,65 €

Salade gourmande simple 9,35 €
a l’huile de noix double 12,50 €
Généreuse et savoureuse,
vous y retrouverez les parfums du Sud Ouest :
bloc de foie gras de canard, gésiers confits,
magret fumé, noix et pignons de pin.

A is”
Bloc de foie gras de canard
9,50 €

Accompagné de sa gelée au Porto
et de ses toasts grillés.

Un verre de Monbazillac
s’impose
15cl 4,95 €

Buffet Fraicheur Seul
9,25 €

Buffet Fraicheur g volonté 7,65 €

Sivous l'accompagnez d’un plat chaud.
Composez votre entrée selon votre godit,
n’oubliez pas d’assaisonner et bon appétit !

Salade cauchoise simple 7,80 €

Andouille, Pont-’Evéque gratiné double 11,20 €
sur toast de pomme de terre,
ceuf poché, dés de tomate.

Euf cocotte facon grand-meére

d la normande
Euf accompagné de pleurotes
et creme fraiche, recouvert de
fromage rapé gratiné.

Cassolette de Saint-Jacques
aux petits légumes

Blinis au saumon frais
mariné d l'orange et d 'aneth

Soupe de poissons «Maison» 6,50 €
Accompagnée de croditons,
rouille et emmental rdpé.

Poélon d’escargots ladz 9,85 €
persillés au beurre dail.




Les Plats «Tradition» Les Grillades

Brochette Mixed Grill
15,50 €

Notre brochette «Maison»,

traditionnelle et simplement grillée :

pavé de cceur de rumsteck, magret de canard,
cOte d’agneau et jambon fumé cuit.

pPlat du jour Super entrecédte grillée (350 g)

9:25 € 17,45 €
Brochette de lotte Consultez l’ardoise. Moelleuse et racée, le plaisir absolu !
et saumon i e T
au beurre blanc

15,75 €

Brochette de gambas
grillées, /
sauce béarnaise >
18,90 €

Magret de canard (70 9)
aux baies de cassis et pommes sarladaises
14,75 €

Grillé, croustillant et escalopé,

accompagné de notre fameuse
sauce aux baies de cassis.

Tagliatelles au saumon fumé

Marmite du pécheur - N, el Y e Pavé de saumon grillé
. . ~ I ... i .l ..':I. 5 I 15’80 €
Aile de raie aux capres ami - Taillé dans du saumon frais
o et a accompagner d’une sauce béarnaise.

Demi coquelet rdti au romarin ... 9,90 € = — Steak haché
Parmentier de confit de canard ' /%Eo?fzitcglfgr[: oo
aux pleurotes " '
Piece du boucher grillée ¢709)....

Moules a la normande . .
selon arrivage Faux-filet grillé (80 g)

A E] A
Moules, oignons, échalotes, persil, beurre maitre d’hétel.

créme fraiche et cidre fermier. Tournedos g rillé (80 9
Steak tartare : : Filet de beeuf en tournedos,
13,20 € e fondant et savoureux.

Beeuf frais haché, servi cru Recommandé avec sa sauce au poivre vert.

avec ses condiments, : ' ] Andouillette de Troyes L& 46%@}

vous le préparez a votre facon. .y -
prep fag grillée sauce moutarde

t aannilirs 4ont4amu a volonti
Chantegrill burger Nos dauces ¢ Zw it 0

Pain Burger, steak haché ~vous '
facon bouchére (140 g), fromage fondu, La ?%wzlifn(jzzf‘[ s ‘& Vous o%q,m/

sauce burger, salade, tomates, oignons. C,Azm l/)( .
Pavé de cceur de rumsteck d¢

grillé (170 g) a,mM éod Aaq(,cotj mefi

Le morceau du connaisseur, % ZZMC Bas MMGPL

Doublé de carpaccios a déguster bleu ou saignant. 0 lb i] ”M
11,95 € Cotes d’agneau grillées 764[;4‘ o :
Deux assiettes de fines tranches de beeuf cru... aux senteurs de Provence acnib 76% 2] r,,i' L
* Au basilic stes d’ 3 dé 5 Gmnaue Y f’ow’w
¢ 3 cotes d’agneau a déguster rosées, ﬁ ﬂ
* Aux capres parfumées aux herbes. MOtM 0w Mol (
* Au parmesan La badition a (/Wmnt du bon

Les grammages indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 5 %.




Rendez-vous
des Juniors 6,95 €

Rendez-vous
aux Buffets 15,25 £

Jusqu’a douze ans

Buffet fraicheur avolonté
Et
Steak haché (0o g)
ou Chantegrill Burger Junior
ou Beignets de poisson
ou Cordonbley
Servis avec garnitures auchoix et avolonté
Et
Glace Esquimau
ou Gourde de Compote Andros
ou Crépe auchocolat ouausucre
Et
Coca-Cola
ou Jus d’orange avolonté
ou Evian soc) ou Volvic ardome fraise 3

Un menu enfant gratuit pour un adulte payant
le samedi midi et le dimanche soir
(hors jours de féte et jours fériés)

Rendez-vous
Express 13,45 €

Fraicheur et Douceur

Choisissez a volonté

vos salades préférées,
mélangez, assaisonnez

a votre guise et bon appétit !
et

Composez votre assiette

de gourmandises.

Tous les jours, nous vous
proposons un choix de tartes,
entremets, charlottes

et fruits frais.

Entre deux
Rendez-vous 9,90 €

Entrée + Plat + Dessert

* [’Entrée au choix ®
Buffet fraicheur a volonté (sup. 1,75 €)
Entrée du jour d l'ardoise
Salade Chantegrill
Poélon de moules au beurre persillé
GEuf cocotte fagcon grand-mére d la normande
Soupe de poissons «Maison»

e [e Plat au choix e
Sauces et garnitures a volonté
Plat du jour d l'ardoise
Piéce du boucher (170 g)
Demi coquelet roti au romarin
Aile de raie aux cdpres
Steak haché de beeuf (140 g) facon bouchére
Tagliatelles Carbonara
Andouillette de Troyes sauce moutarde
Chantegrill Burger

e [e Dessert au choix ®
Camembert ou Salade de fruits frais
2 Boules de glace au choix
Fromage blanc au coulis de fruits rouges
Tarte normande
Buffet douceur d volonté (sup. 1,75 €)

Entrée + Plat
ou Plat + Dessert

o [’Entrée au choix ®

Buffet fraicheur d volonté
Entrée du jour a l'ardoise

® [e Plat au choix ®
Sauces et garnitures d volonté
Plat du jour g l'ardoise
Piéce du boucher (170 g)
Marmite du pécheur
Carpaccio de beeuf au basilic
Chantegrill Burger
Tagliatelles Carbonara
Steak haché de beeuf (140 g) facon bouchére
Demi coquelet roti au romarin

e [e Dessert au choix ®
Buffet douceur d volonté
2 boules de glace ou sorbet au choix

Formule valable uniquement le MIDI
du LUNDI au VENDREDI.
Hors jours de féte et jours fériés.

Entrée + Plat
ou Plat + Dessert

e [’Entrée au choix ®
Entrée du jour a 'ardoise
Buffet fraicheur d volonté
Bloc de foie gras de canard (sup. 2,95 €)
Blinis au saumon frais
mariné a l'orange et d 'aneth
Salade cauchoise
Cassolette de Saint-Jacques aux petits [Egumes
Cocktail de crevettes et saumon fumé
Salade gourmande d I’huile de noix
Chévre chaud entouré de poitrine fumée
Poélon d’escargots persillés
au beurre d’ail (sup. 2,95 €)
e [e Plat au choix ®
Sauces et garnitures a volonté
Plat du jour a 'ardoise
Tournedos grillé (180 g) (sup. 2,95 €)
Marmite du pécheur
Moules a la normande
Parmentier de confit de canard aux pleurotes
Steak tartare
Brochette Mixed Grill
Super entrecate grillée (350 g) - (sup. 2,95 €)
Brochette de lotte et saumon au beurre blanc
. Pavé de cceur de rumsteck (170 g)
~ Magret de canard aux baies de cassis (170 g)
= Cotes d’agneau grillées aux senteurs de Provence
= Brochette de gambas grillées,
. sauce béarnaise (sup. 2,95 €)
Faux-filet grillé 80 g) beurre maitre d’hétel

® [e Dessert au choix ®
Assiette de fromages,
son verre de Bordeaux AOC s c)
Buffet des douceurs d volonté
Tarte fine aux pommes
et sa boule de glace caramel
r | Créme brilée d la gousse de vanille de Bourbon
w0 Coupe Chantegrill ou Coupe América
f’ﬂ" Brownie aux noix de pécan
- 3 boules de glace ou sorbet au choix
Péche Melba ou Chantegrill Banana
Crépes Suzette arrosées de Grand-Marnier
Coupe Normandie ou Coupe Colonel
Café ou Thé Gourmand

Rendez-vous
Liberté 21,95 €

Entrée + Plat + Dessert
A choisir dans la formule
Rendez-vous Chantegrill

5 < de REDUCTION L&y

sur remise de votre ticket Gaumont
de cinéma du jour

y p ini on 0”””0“0 5 € pa pEASO ne.
]OUS leS ours. our UHHHHH”UH deC S Hd€2

sssas

Apéritif + Entrée + Plat
+ Dessert + Boisson + Café

* [’ Apéritif au choix ®
Un Kir @2 ), Ricard )

Cocktail Chantegrill ou Surprise ou Exotique zoc)

* [’Entrée au choix ®
Buffet fraicheur d volonté
Entrée du jour d l’ardoise
Salade cauchoise
Soupe de poissons «Maison»
Blinis au saumon frais
mariné a l’'orange et a I’aneth
Chévre chaud entouré de poitrine fumée

e [e Plat au choix ®

Sauces et garnitures a volonté
Plat du jour d l'ardoise
Marmite du pécheur
Moules a la normande
Faux-filet grillé (80 g) beurre maitre d’hétel
Doublé de carpaccios
au basilic, capres ou parmesan
Pavé de saumon grillé
Andouillette de Troyes grillée sauce moutarde
Tagliatelles au saumon fumé

e [e Dessert au choix ®
Camembert, Pont-UEvéque ou Neufchatel
Buffet des douceurs d volonté
Chocolat ou Café liégeois
Péche Melba
Nougat glacé au coulis de fruits rouges
Profiteroles vanille, sauce chocolat et chantilly
Créme briilée d la gousse de vanille de Bourbon
3 Boules de glace ou sorbet au choix

e [a Boisson au choix ®
Pression 1664 (25 cl)
ou Kronenbourg pur malt sans alcool (25 cl)
Evian ou Badoit ou Ferrarelle (50 cl)
Pichet de vin rouge, rosé ou blanc (25 cl)
Coca-Cola ou Coca-Cola light (33 )
ou Orangina (25 cl)
Schweppes ou Jus de fruits (2o c))

® [e café, le thé ou l'infusion au choix e




Les Fromages Les Coupes Glacées

Camembert, - Y/ Coupe Symphonie (sorbets)
Pont-IEvéque ou Neufchatel L i~ - Framboise, cassis, citron vert,

et sa salade aux noix A : pomme verte, passion, cerise.

7 N N 2 boules au choix 3,65 €

Assiette de fromages A 3 boules au choix 4,95 €

(Pont-I’Evéque, Neufchdtel, chévre et camembert), i

Son verre de Bordeaux AOC 15 cl

et sa salade aux noix

Coupe América
5,95 €

Trois boules de glace

au chocolat blanc,

nappées de sauce chocolat chaud,
et servies avec des noix de pécan
et de la créme chantilly.

Tarte fine aux pommes
accompagnée d’une boule
de glace caramel

5,75 €
Une pate feuilletée B y | Ea I o : . P .
d'une légéreté «aériennen. — e 1N D — o - Lz Chocolat ou Café Liégeois
A savourer sans tarder tiéde, . > 4 g . ) = 5,95 £
" accompagnée d’une boule e £ : s - - & A1 ., De la glace vanille servie
RS de glace caramel. - ' . il < LN avec deux boules
Créme briilée N # Ve . de glace au chocolat

a la gousse de vanille < 3 g SN ou au café, enrobées de sauce .
de B%urbon Ile flottante 2" - : A . ] du méme parfum, Nougat Glacé

et sa créme anglaise i g T B B et servies avec de la créme chantilly. au coulis de fruits rouges
5,15 € Ly O & 5,95 €

Salade de fruits frais
«Maison»

Mousse au chocolat
«Maison»

Brownie =
aux noix de pécan

6,45€ | R » » » .. Coupe Fraicheur (oces:2 boules au choix 3,65 €
— - Tiede, 7 ' —— Chocolat, café, vanille, 3 boules au choix 4,95 €
~ accompagné d’une boule ] 3 - fraise, pistache,
Crepes 3 uzettz de glace vanille, : ¥ Y rhum-raisins, menthe verte.
arrosées de Grand-Marnier - - e W .
sauce caramel Coupe Chantegrill

Creme glacée menthe, avec pépites de chocolat,
nappée de chocolat chaud.

Buffet Douceur Seul 9,25 € @ & ©%  coupe Colonel
. 0 % Sorbet citron arrosé de Vodka. Chantegrill Banana
Coupe Normandie 6,55 €

Sorbet pomme arrosé de Calvados.

Buffet Douceur d Volonté 7,65 €
Sivous I'accompagnez d’un plat chaud. A .
Composez votre assiette de gourmandises. Proﬁt(;role[s tv?ni:“e;. I ) (vanille, fraise, chocolat),
Tous les jours, nous vous proposons un choix de tartes, entremets, sauce chocolat et chantitty nappees de sauce cizocolat chqud
charlottes et fruits frais. Péche Melba et servies avec de la créme chantilly.

Deux boules de glace vanille

. . nappées de coulis de fruits rouges,
Café ou Thé \ : servies avec des péches
Gourmand == y o] et de la créme chantilly.

5,25 €
Un café Carte Noire ou un thé accompagné

de mini créme briilée et mousse au chocolat,
Un maxi plaisir!

Une banane avec trois boules de glace




Rendez-vous des Yins

Bordeaux Premiéres Cotes De Blaye AOC
«Chdteau Les Graves Davidy»
Bordeaux Graves AOC
«Chdteau Peyragué»
Saint-Emilion Grand Cru AOC
«Saint-Paul de Dominique 2009»
Monbazillac AOC

Touraine «Les Guinetiéres» AOC
«Domaine de La Renaudie»
Bourgueil AOC
«Domaine des Chesnaies»
Saumur Champigny AOC
«Domaine Filliatreau»
Muscadet Blanc
Sévre-et-Maine Sur Lie AOC
«Domaine du Fief-Maugeais»
Sancerre Blanc AOC
«Domaine des Caves du Prieuré»

Beaujo |ais Beaujolais Villages AOC
«Domaine de La Combe au Loup» - Cuvée de L’Oisillon

Prove nce Cotes de Provence Rosé AOC
«Domaine Saint-Esprit»

Cotes Cétes du Rhdne AOC
. «Domaine Corne-Loup»
du Rhone Tavel Rosé AOC
«Domaine Corne-Loup»

Normandie cidre Bouché Fermier
«Le Pressoir d’Or»

Cham pagne Champagnes Bruts
Louis Massing Grand Cru
Veuve Massing Prestige Millésimé 2000

Vin au Verre e verre 15 cl
Premiéres Cotes de Blaye AOC (rouge)
Cotes de Provence AOC (rRos¢)
Muscadet Sévre-et-Maine Sur Lie AOC Blan¢)

Vin en Pichets 4u choix:

Pays d’0c /.G.P.* Merlot (Rouge)
Pays d’0c /.G.P.* Cinsault (Rosé)
Blanc de Blancs (iang

Le Verre 15 c/ 2,65 € Le Pichet 25 ¢l 4,40 € Le Pichet 50c/ 8,80 €

* Indication Géographique Protégée

e VIN DU MOIS o

Demandez notre sélection a I’hotesse.

u A wu ult mise
?ma’;ijwa{z a I/Otw 6&/1/704‘&0”’

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
Consommez avec modération.

A votu demande,

Chez Chantegrill, les Cartes Bleues, Visa, American Express sont acceptées.
Les titres restaurants et chéques vacances également.
Les paiements par chéques frangais, étrangers, Eurochéques et monnaies étrangéres ne sont pas accepteés.

Grand-Marnier, Cointreau,
Marie Brizard, Get 27, Baileys
Cognac, Armagnac
Calvados «Chateau Du Breuil»
Crémes et Liqueurs

Mdre, cassis, framboise, péche.
Alcool de Poire «Williams»
Irish Coffee
Café Dégustation Chantegrill

Un expresso accompagné d’un verre de Calvados 2 cl.

Un subtil mélange de grandes origines pour vous offrir
un expresso aux arémes intenses.
Café Carte Noire
Perfection des purs Arabicas pour un expresso nommeé désir...
Décaféiné
L’Afrique et le Brésil réunis pour tous les plaisirs d’un véritable
expresso décaféiné.
Thé, Infusion
The, tilleul, verveine-menthe.
Cappuccino

L’harmonie d’un expresso et de créme chantilly,
le tout recouvert de pépites de chocolat.




