MENU 32,95 €

Apéritif + Entrée + Plat + Fromage + Dessert
+ Boisson + Café

L’ Apéritif au choix
Un kir (12 cl) ou Ricard , Pastis 51 (2 cl)
Whisky (4 cl), Cocktail Chantegrill, Suprise ou Exotique (20 cl)
Martini blanc ou rouge, Porto, Muscat de Rivesaltes
ou Pommeau de Normandie (5 cl)

L’Entrée au choix

Buffet fraicheur a volonté

Entrée du jour a I’ardoise

Tartare de Saint-Jacques et concombre a la menthe fraiche
Poélon d’escargots persillés au beurre d’ail
Cocktail de crevettes et saumon fumé
Bloc de foie gras de canard
Salade gourmande a I’huile de noix
Verrine de saumon fumé et créme d’avocat avec son ceuf poché

Le Plat au choix
Sauces et garnitures a volonté

Plat du jour a I’ardoise
Pavé de saumon grillé
Brochette Chantegrill
Pavé de barracuda grillé sauce aioli
Magret de canard aux baies de cassis (170 g)
Cotes d’agneau grillées aux senteurs de Provence
Pavé de cceur de rumsteck (170 g)
Aiguillettes de poulet grillées aux quatre-épices

Le fromage
Assiette de fromages, et sa salade aux noix

Le Dessert au choix
Buffet des douceurs a volonté
Tarte fine aux pommes et sa boule de glace caramel
Créme brilée a la gousse de vanille de bourbon
Brownie aux noix de pécan
Fraise Melba ou Péche Melba
Coupe América ou Chantegrill Banana
Coupe Normandie ou Gateau d’anniversaire

La Boisson au choix
VINS : 1 bouteille pour 3 personnes de :
BOURGUEIL AOC « Domaine des Chesnaies»
ou BORDEAUX GRAVES AOC « Chateau Peyragué » ou
MUSCADET BLANC SEVRE ET MAINE SUR LIE AOC « Domaine du Fief-Maugeaigp
ou TAVEL ROSE AOC « Domaine Corne-Loup »

Le café, le thé ou I’infusion au choix

(Tarif réservé aux groupes de 8 personnes minimum. Offre non cumulable avec toute autre promotion et carte de fidélité)
L’abus d’alcool est dangereux pourla santé. Consommez avec moderation.



