
  Réveillon de la Saint-Sylvestre *   

 

 
 Cocktail Saint-Sylvestre et ses amuse-bouches 
 
 ******************** 

Foie gras de canard maison au Chouchen  
et son chutney de pommes aux figues  ********************  Pavé d’omble chevalier rôti à la crème de rhum  

et gambas aux clémentines  
 ********************* Trou Normand  ***********************  

Filet de bœuf sauce myrtille au caramel de balsamique   
 
 ***********************  Tomme fermière aux fleurs  et chèvre affiné à la truffe  ***********************  Buffet des douceurs à volonté  ***********************  Café et ses mignardises  Vins : 1/2 bouteille par personne 

De Muscadet AOC « Domaine Le Fief de la Brie  » (blanc) 
ou De 1ères Côtes de Blaye AOC  

« Château Les Graves David » (rouge)  ANIMATION MUSICALE, 
COTILLONS ET SOUPE A L’OIGNON  

 

PRIX :  109 euros par adulte  59 euros par enfant jusqu’à 12 ans   
 
 Bouteille de Champagne à 55 euros  

 
 
 

* Menu unique le 31/12/2023 au soir  sur réservation uniquement 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  Consommez avec modération. 


